
Är du vansinnigt hungrig eller bara lite sugen? Perfekt! 
Här serverar vi favoriter som burgare, Fish and chips och 

Buffalo wings. Allt tillagat med finurlighet och finess.
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Kockar använder ofta en släng, alltså en kökshandduk, när de donar i köket. De slänger sig också gärna med olika 
namn på maträtter och ingredienser. Nedan är exempel på lite sånt ur vår meny.

ORDLISTA

Buffalo Wings – Krispigt friterade 
kycklingvingar. Rätten sägs komma 
från stadsdelen Buffalo i New York.

Churros – Ett frasigt spanskt 
bakverk där degen spritsas ned i 
frityrolja och sedan rullas i socker 
och kanel.

Crudité – Fransosernas benämning 
på råa, skurna grönsaker som
serveras med en kall sås.

Dry rub – Kryddor som gnuggas in 
köttet innan det ska grillas. Kort sagt: 
marinad utan olja eller vatten.

Eldost – Svenska gårdsmejeristers 
version av halloumi. Ystas hantverks-
mässigt på svensk mjölk.

Potato bun – Hamburgerbröd bakat 
på potatis. Kallat ”krigsbröd” av 
tyskarna, då potatisbröd slog igenom 
under första världskriget.



Salsiccia 139 :- 
Brioche, picklad rödlök, skagen, picklade senapsfrön samt rostad lök.

Toast Skagen halv/hel  129/199 :- 
Räkor, Kalix löjrom, picklad rödlök och levainbröd.

LITE  MINDRE

Smashburgare 80 g/160 g  189 :-/239 :-
Är utrustad med potato bun cheddar, isbergssallad, rödlöksmarmelad, 
marinerad tomat, lökring krispig pommes och tryffelaioli.

Eldostburgare 199 :-
Är uppburen av isbergssallad, potato bun, rödlöksmarmelad, marinerad 
tomat, lökring, krispig pommes och tryffelaioli. Kan vara den godaste 
eldostburgaren i nordvästra Europa. Inte helt objektivt, men ändå. 

Quornburgare 179 :-
Utrustad med potato bun, isbergssallad, rödlöksmarmelad, marinerad 
tomat, krispig pommes samt tryffelaioli.

Långkokt renlägg från Jillie i Ljusnedal 249 :-
Med härliga tillbehör: stekt svamp, riktigt god rödvinsås och den
lenaste purén.

Steak & fries 339 :- 
250 gram hängmörad svensk ryggbiff. Flankeras av tomatsallad, rödvins-
sky, persiljesmör och krispig pommes. Klassiker och bästsäljare!

Fish and chips 219 :-
En tempurafriterad sej som serveras med crudité, remoladsås och
krispig pommes

Buffalo wings 6 st 99 :-, 10 st 129 :-, 50 st 289 :-
Krispiga kycklingvingar som slungats i vår special dry rub. Serveras, som 
sig bör, enligt amerikansk stajl med blue cheese och blekselleri. Utmärkt 
bra när du är sugen på något litet eller vill lägga till en extrarätt.

LITE  MER

Marängsviss på vårt vis 135 :-
Banan, grädde, vaniljglass, maräng samt chokladsås

Churros 89 :- 
Med kanel, socker och chokladsås.

Chokladfondant 149 :-
Punch, gräddeoch karamell.

Glassbuffé deluxe från Rättvik
89 :-/barn  129 :-/vuxen
Geléhallon, lakrits, strössel, kola, choklad.

SÖT

Urban är den tolfte
generationen i sin släkt 
som äger Tivars gård i
Jämtland. Därifrån köper 
vi vår eldost.

Allt vårt kött är svenskt 
och hämtas i största
möjliga mån från vårt
närområde här i Norrland.

Tillverkningen av vår 
cheddarost står Hasse och 
Yvonne för, på sin riktiga 
och ekologiska bondgård 
Väddö Gårdsmejeri.


